[Disculpeu]

Només disposem de menu degustacid i canviem per cada quinzenal segons mercat.
Per aix0, no sempre coincidiran amb els que estan posats en la nostra pagina. Disculpa per les molésties.
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Menu Hivern #1 (30/11-11/12/2022)

=== MENU URIBOU ===
El nostre menu llarg. Disponible tot el dia.

65,00€ amb IVA i Aigua inclosos.
URIBOUD ZJLa—RATI, 65001—0O, HKEIVARHA,

Shira-ae de Kaqui i nous
fmEMknBaz

Furofuki-Daikon (nap japones), foia i Yuzu-miso
SAASERBETHT IS, HFERIE

Sopa de sorell amb espardenyas saltades
BrETR/NLT—=x (HhehiE+~<a)

Magret d'anec de Figueres i Kujo-negi (ceba tendra japonesa) saltada
ABN—Z% « T4 TS RERENFEDY T—

Siumai (dumpling) de 'Ral Porc' i Llagosti a I'estil URIBOU
URIBOUF R 5 JLR— 4 & iBEDBESE

Kakiage (tempura) de carxofa i llagosti amb Illimona salada
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Kaisen Chirashi-zushi (variats de sashimi sobre arros de sushi)
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Postres de castanya i xocolata
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